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In deze eindejaarsbrochure verwijzen we regelmatig naar andere brochures waarin je dezelfde infor-
matie kan terugvinden. Door deze verwijzingen te gebruiken, besparen we papier en inkt en dragen
we samen bij aan een duurzamere samenleving. Verkies je toch een papieren versie? Laat het ons
weten! We bezorgen je graag onze mooie brochures zodat je alles rustig thuis kunt nalezen.

Praktische regelingen zoals: hoe plaats ik mijn bestelling?, Bonnummers, Hoe bijbestellingen en
aanpassingen doorgeven?, Wat met manco’s? Waarborgen, Betalingen, nakijken bestellingen en
meer vind je in de algemene brochure Michielsen. Vraag er naar in de winkel of scan de QR-code.

UITERSTE BESTELDATUM VOOR KERSTMIS

In de winkel en telefonisch: 22 december

Per mail of online via de webshop: 23 december 12u,
daarna sluit ons bestelprogramma af.

UITERSTE BESTELDATUM VOOR NIEUWJAAR

In de winkel en telefonisch: 29 december

Per mail of online via de webshop: 30 december 12u,

daarna sluit ons bestelprogramma af.

Bestellingen voor bepaalde producten kunnen al op een eerdere datum afgesloten worden.
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VOORWOORD

Waar gaan we beginnen? Traditiegetrouw pen ik hier mijn re-
laas over 2025 neer. Misschien is het dit jaar toch een beetje
anders geweest! Een jaar van de volharding, behoud en ook
wel stilstaan om daarna toch vol vooruit te gaan met hier en
daar toch wel wat wijzigingen richting toekomst. De socia-
le media hebben er tijdens de werkzaamheden in de Ansel-
mostraat mede voor gezorgd dat onze trouwe FANS steeds
goed geinformeerd waren over het reilen en zeilen zowel voor
als achter onze toonbank. Dat onze klanten, onze fans ons
trouw bleven, was zeer snel duidelijk. Vanaf de start van de

werkzaamheden, begin februari, hebben we onze continuiteit
mooi kunnen aanhouden waardoor er een constante in kwaliteit en service mogelijk was,
waarvoor dank! Zoals Annie het zo mooi zegt: “Wacht maar zoon. Als je ouder wordt, gaat
alles dubbel zo snel”. En inderdaad plots horen we Mariah Carey al op de achtergrond
en de eerste kerstartikelen vliegen ons al om de oren. Door de grote mediabelangstel-
ling van vorig jaar was de eindejaarsperiode voor Michielsen een hele uitdaging. Deze
uitdaging heb ik in de podcast Meat Dieter, aflevering 1 uitvoerig uit de doeken gedaan.
Hier en daar wat bijsturen en herorganiseren, moet ervoor zorgen dat we van dit einde-
jaar weer een ongelofelijk feestgebeuren maken. We zijn er klaar voor! Zo zal het team
Michielsen, zoals steeds, zorgen voor een uitmuntende kwaliteit, service uit het hart, een
assortiment om “U” tegen te zeggen en u steeds met een glimlach danken voor uw ver-
trouwen.

lk wens het volledige team Michielsen en alle fans van Michielsen een warm, liefdevol,
berust en gezellig eindejaar toe. Moge 2026 de start zijn van nieuwe uitdagingen en jullie
rust en liefde brengen.
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APERO TIME

Amuses koud Canapé de luxe € 69.00
Per stuk te bestellen. 9024 =& Verpakking van 35 stuks
Alle hapjes worden verfijnd afgewerkt. 5 Wraps met zalm en kruidenkaas
9092 =& Schotse zalmmousse €3.50 5 Katerhapjes
9093 = Deense haring €3.50 5 Honing pepertjes
. 9094 =& Caesarsalade €3.50 5 Groene peperoni gevuld
Vs, 90963 Vitello Tonato € 3.50 Prosciutto di Parma
9090 = Rivierkreeft € 3.50 Heerlijke dip met grissini Truffel-Parmezaan sa-
lami, potje gemengde olijven, potje ansjovisjes,
9022 =& 10 stuks (2 van elk) € 35.00 Ibiza chips
J o 9033 = 15 stuks (3 van elk) €52.50
sl Etagére Michielsen € 69.00
"# ° Warme hapjes naar keuze €8.00 9023 3 Voor 4 pers.+
“ tt 9250 =% Mini kaas vidé (6 st) Bestaande uit: gerookte zalm, Parmezaan krul-
. * .9253 5 Mini worstenbroodje kalfsvlees (6 st) len, prosciutto di Parma, mortadella, ansjovis op
« '« : 9254 3% Mini pizza (veggie) (6 st) spies, pastrami, truffelsalami, gevulde peppe-
L+, %257 s Mini loempia met dipsausje (10 st) dew, honing pepertjes, gevulde groene pepers,
"« 9261 3% Kipnuggets (10 st) een heerlijk dip met grissini stokjes, groenen olij-
g - -

ven en lbiza chips

.

"*% Assortiment warme hapjes

‘. ®. "Assortiment bestaande uit mini worstenbrood-

® * Jjes, minipizza's, mini kaashapjes, mini kipnuggets
-

9031 =& 10 stuks €13.00

9032 # 15 stuks € 20.00 Cliogeooq om weten:
9027 & 32 stuks €39.00 elleve voor de amuses, tapas,
etagére Michielsen en canapé de luxe
tijdig te bestellen!
Bestellen kan
Wraps tot 20/12 voor Kerst en
9459 =& Assortiment wraps (12 st) € 16.80 tot 27/12 voor Nieuwjaar.

Zalm, hot chicken, tomaat Parmezaan,
zoete aardappel.




APERO TIME

Tapas

9084 s Tapas for 2 € 26.00/2p
Voor 2 personen, bestaande uit: Manchego, La Gegan-
ta, rilette, prosciutto di Parma, burrata, panchetta, ven-
tricina, olijven, peppadew, gedroogde tomaatjes

9081 =& Tapasplank € 59.00/bord
Voor 4+ personen. Ruim assortiment heerlijke spe-
cialiteiten uit het buitenland Parmaham, la Geganta,
mortadella, panchetta, ventricina picante, domschin-
ken, apero-balletjes, kaas, olijfjes, dipje en ansjovis

9082 =& Tapas de luxe € 16.95 pp.
Minimum 6 personen. Een assortiment van de fijnste
delicatessen uit Italié en Spanje: Parmaham, la Ge-
ganta, mortadella, panchetta, ventricina picante, dom-
schinken, apero-balletjes, kaas en olijven mooi geschikt
op bord. Het geheel aangevuld met 2 amuse-glaasjes
van de chef, een heerlijke dip met grissini, pastrami, ar-
tisjokken, gevulde dadels, gevulde pepertjes, gemeng-
de olijven, truffel dip.

9083 =& 1 Meter PUUR genot € 99.00/stuk
Voor ca 8 personen. Assortiment samengesteld uit:
Tapas de Luxe, Tapas for Two en Tapas plank

9034 =& Tapas Box € 49.95/box
Voor 4 personen. Fles Cava of Prosecco, Ibiza chips,
truffelsalami, olijfjes, dipje met dipstokjes, Italiaanse en
Spaanse charcuterie

Goed om weten!

Gelieve voor de amuses, tapas,
etagére Michielsen en canapé de luxe
tijdig te bestellen!

Bestellen kan
tot 20/12 voor Kerst en
tot 27/12 voor Nieuwjaar.

Indien een bepaald product niet beschikbaar
is door aanleveringsproblemen,
vervangen wij dit door een
evenwaardig alternatief product.




FEESTELIJK TAFELEN

Feestelijke soepen

3031 = Tomatenroom met balletjes € 5.95/liter
9055 s Consommé van fazant met snippers € 12.00/liter
9068 = Velouté van beukenzwammetjes € 12.00/liter
9067 =& Velouté van Belgisch witloof en pastinaak € 12.00/liter

Koude voorgerechten
Bestellen kan tot 20/12 voor Kerst en tot 27/12 voor Nieuwjaar.

9049 = Carpaccio € 15.90 pp.
Wit-Blauw 22d gerijpt, Parmigiano Reggiano, fleur de sel, black peper, truffelmayonaise, rucola
9053 =& Pastrami Maison € 15.90 pp.
Rundsvlees gebakken en gestoomd, fijne kruiden, honing mosterd, feta, peppedew

9050 & Vitello Tonato € 15.90 pp.
Kalfsvlees, tonijncreme, pijnboompitten, citroen-basilicum

9052 & Trio van wild € 15.90 pp.
Ree, haas, fazant met vijg, witloof, sinaas confit fantasie

9054 =& Timbaal van gerookte zalm € 15.90 pp.

Gerookte Schotse zalm, tuinkers, scarmoza, avocado, granaatappel en citroen basilicum

Warme voorgerechten
Bestellen kan tot 20/12 voor Kerst en tot 27/12 voor Nieuwjaar.

9057 =& Scampi “Diabolique” € 16.95 pp.
5 scampi’s, tomaat, paprika, pit

9058 =& Zwezeriken “Michielsen” € 16.95 pp.
Zwezerik, Paris blondé, Cognac, zwarte peper

9060 =& Tongrolletjes "Kreeftensaus ” € 18.95 pp.
Tongrolletjes (3 st.), tomaat, creme, Cognac

9064 =& Zalmhaasje “Chablis” € 16.95 pp.

Zalmhaasje, kreeftjes, witte wijnsaus, sjalot

Koude voorgerechten: presentatie in porselein (waarborg € 12.50/stuk)
Warme voorgerechten en hoofdgerechten in stijlvolle wegwerpverpakking (geen waarborg).




Hoofdgerechten

Bestellen kan tot 20/12 voor Kerst en

tot 27/12 voor Nieuwjaar.

9072 s Kabeljauwhaasje € 28.90 pp.
Kabeljauwhaasje 200g, witte wijnsaus, prei,
garnaal en puree

9071 =& Fazant “Grand Veneur” € 28.90 pp.
Borstfilet, witloof, Grand Veneur saus en
winter aardappeltjes

9073 #& Parelhoen champignon
Parelhoenfilet, champignons de Paris,
cognac, creme en gegratineerde
aardappeltjes

9074 =& Kalkoen a la Normande
Kalkoenfilet gevuld, kalkoenvulling,
appeltje, pruimen, mosterd, creme,
veenbessen en winter aardappeltjes

9065 =& Hert “Brabanconne”
Hertenkalfilet 180g, witloof, creme,
appel, veenbessen en winter aardappeltjes

€ 26.90 pp.

€ 24.90 pp.

€ 32.00 pp.

6066 =& Vol au vent “Kids” € 12.00 pp.
Met puree

6067 =& Gehaktballetjes “Kids"” € 12.00 pp.
In tomaat en puree

9077 = Warme groenten € 12.00 pp.

Gepocheerde appel, veenbessen, witloof, rode
kool, gestoomde worteltjes, gepocheerd peertje,
rode kool, champignontoets

Alle recepten en bereidingen kan u terugvinden
op onze website: “bestel online” en klik verder
naar het desbetreffende aftikd.

Onze klassiekers
Verkrijgbaar volgens gewicht
813 =& Vidé

801 =& Stoofvlees

5052 & Konijn met Leffe

5149 = Konijn met pruimen
5001 =& Kalfsstoofpotje

5010 =k Kalfsballetjes in tomaat
827 =& Waterzooi

865 = Wildstoverij van hert

Fonds

Diverse fonds Michielsen per 185ml

Sauzen

Warme sauzen per 185ml
5614 & Fine champagnesaus
5615 % Groene pepersaus
5621 =& Bearnaise saus

5619 & Veenbessen

5624 ¢ Truffelsaus

5623 =& Portosausje

Koude sauzen per 125ml
1100 = Mayonaise
1101 =& Mosterdsaus
1103 =k Tartaarsaus
1105 =& Looksaus
11085k Pikante saus
T8 S Cocktaifsgls

o ¥
% . ]

€ 23.95/kg
€ 26.95/kg
€ 36.80/kg
€ 36.80/kg
€ 28.85/kg
€ 26.95/kg
€ 26.95/kg
€ 36.85/kg

S

€ 6.00

€2.00

Aardappelbereidingen

9085 =& Aardappelkroketten 10 st €6.00
9086 = Amandelkroketten 10 st €8.00
5622 % Rosti 10 st € 6.00
5601 =& Aardappelpuree 400g €6.00
5602 =& Knolselderpuree 5009 €8.00
5625 =& Gegratineerde patatjes 400g € 10.00
5600 =& Gebakken krieltjes 300g €6.00
5632 =& Gebakken winterpatatjes 300g €6.00
5635 =& Aardappelsla 400g (2 personen) €8.90

Tip: voor een portie rekent u per volwassene:
6 kroketten of 5 résti.

Groentjes
5611 =& Rode kool met appeltjes 300g €4.00
5610 sk Gestoofd witlof 4 st € 8.00
5606 = Gestoofde erwtjes 300g € 6.00
5608 = Gestoofde erwten/wortelen 300g €6.00
5607 s Gestoofde worteltjes 300g € 6.00
5605 =& Gestoofde spruitjes 300g € 6.00
5609 =& Fijne boontjes champignons 300g €6.00
5613 =& Gebakken bospaddenstoelen 300g € 9.00
5619 =& Bereide veenbessen 185ml €6.90
5612 =& Gepocheerde appeltjes

met veenbessen 2 st € 10.00
5626 st Gepocheerde peertjes

in rode wijn per 4 st € 10.00
5629 st Gepocheerde peertjes

passievrucht per 4 st € 10.00

077 =& Supplement warme groenten €12.00

Gepocheerde appel, veenbessen, witloof, rode
kool, gestoomde worteltjes, gepocheerd peertje,
rode-kool,-champignontoets.




GEVULDE SPECIALITEITEN

Gevulde specialiteiten
9756 =& Kerstbrood

Voor 6 a 8 personen 3 kg: kalfsgehakt, appeltjes, pruimen, rozijnen en abrikozen.

.
.
L -
3 RIS
:

;

9754 = 1 kg € 29.00
9755 =& 2 kg € 59.00
9756 == 3 kg € 88.00
.' 0107 & Gevulde parelhoen € 49.00/stuk
) 1,2 kg (3 & 4 pers.): farce van kip, kalkoen en parelhoen met zachte fijne kruiden,
Cognac en extra parelhoenvlees
" 17+ 0094 % Gevulde hoevekip € 69.95/stuk
", 2 kg (ca 5 pers.): farce van kip, kalkoen en kalfsvlees met zachte fijne kruiden,
‘e * *  mandarijntjes, Mandarin Napoleon en extra hoeve kipfilet.
LM*+ « 15833 Gevulde kwartel € 10.00/stuk
.. . Gevogelte gehakt met champignons
§2° " 1591 % Gevuld piepkuiken € 20.00/stuk
«% "+ 4 Gevogelte gehakt, mandarijntjes en Mandarin Napoleon - voor 2 personen.
e . %e
& +#0070 # Gevulde varkenshaas € 39.95/kg
e. . "~ ® Ala Normande met appeltjes, pruimen, mosterd en Calvados - ca 750g
- *+ * Gevulde lamsbout met een deeg van puur lamsvlees met nootjes en Calvados
ve ¢ 9730 % 1 kg € 39.95
- 9731 % 1,5 kg €59.90
9732 % 2 kg €79.90
Toscaanse lamsbout met een lamsdeeg en zongedroogde tomaatjes, olijvenmix,
y - tomaten tapenade en typische Italiaanse kruiden
b } %
'T e e oo Y % N 9735 =2 1 kg € 39.95
. e 0 lelg e 0@ 97365 1,5 kg €59.90
o > ¢ o 9737 3 2 kg €79.90
.



Niet gevulde kalkoenen Huis Ronsard (Franse vrije uitloop)

9747 =& Kalkoen vers niet gevuld +/-3 kg € 48,00 st
9748 =& Kalkoen vers niet gevuld +/- 3.5 kg € 49,00 st
9749 =& Kalkoen vers niet gevuld +/- 4 kg € 64,00 st

9750 =& Kalkoen vers niet gevuld +/-4.5 kg € 68,00 st

9751 =& Kalkoen vers niet gevuld +/ 5 kg € 75,00 st

9752 =& Kalkoen vers niet gevuld +/-5.5 kg € 88,00 st

9753 =& Kalkoen vers niet gevuld +/- 6 kg € 99,00 st

9754 =& Kalkoen vers niet gevuld 6.5 kg € 110,00 st o
0563 #& Supplement: Uitbenen en opvul-klaarmaken +€ 15.00 st Wat met mijn ...

Gevulde kalkoen: Verwarm de oven voor op 200°C gedurende 10 minuten.
Strijk de kalkoen goed in met olijfolie en kruid hem rijkelijk met peper en
zout. Leg op de bovenzijde een klontje ‘goede boter’. Plaats de kalkoen,
afgedekt met aluminiumfolie in de voorverwarmde oven op 175°C. De
braadtijd is athankelijk van het gewicht van de kalkoen. Voor de eerste 3 kg
van de kalkoen, reken je 2 uur in de oven. Voor elk bijkomende 500g, tel
je 20 minuten bij. Voorbeeld: een kalkoen van 6 kg, gaat 4 uur in de oven.
Vergeet niet om de laatste 20 minuten de aluminiumfolie te verwijderen

Gevulde kalkoen

Bestellen kan tot 21/12 voor Kerst en tot 28/12 voor Nieuwjaar.

Kalkoen, gevuld met een heerlijke farce (deeg) van kalkoen, kalf, kip en parelhoen
afgewerkt met truffel, cognac en fijne kruiden. Reken ongeveer € 15,00 per persoon
voor gevulde kalkoen. Geleverd met fond voor het braden en recept.

9741 =& Gevulde kalkoen +3 kg voor 5 a 8 personen € 89.00/stuk 8 Mol

9742 =& Gevulde kalkoen +4 kg voor 8 a ’I2ppersonen € 128.00/stuk opdat de kalkoen mooi bruin kan braden.

9743 Szé Gevulde kalkoen +5 kg voor 12 a 14 personen € 148.00/stuk Niet gevulde kalkoen: Verwarm de oven voor op 220°C gedurende 10

o sf Coyilel alkeor ,+6 e Ve 15 90 EenE G s < /80 minuten. Wrijf de kal- koen goed in met olijfolie en kruid met kalkoen of

o7 el el eeriilet 2 kg #7000 sl kippenkruiden “K”. Bak 10 minuten op 220°C en vervolgens 20 minuten

op 200°C. Voeg een grote klomp boter toe en dek af met aluminiumfolie.

L e . Leg eventueel een spekbandje op de billen, dit om ze sappig te houden.

9754 =& Gevulde Kalkoen Michielsen “all-in € 48.00 pp. Incl dessert en wijn

Verlaag de tempera- tuur naar 180°C en zet een kommetje met water in de
oven. Bak de kalkoen vervolgens volgens gewicht: standaard 80 minuten
+ 20 minuten per kilo. Voorbeeld: een kalkoen van 6 kg = 200 minuten of
3 uur en 20 minuten. Vergeet niet de kalkoen om de 15 minuten even te
arroseren met het braadvocht en de laatste 15 minuten de aluminiumfolie
te verwijderen. Tip: overgiet om de 20 minuten de kalkoen met bruine
fond en het braadvocht om uitdrogen te voorkomen.

Vanaf minimum é personen

Onze gevulde feestkalkoen, fine champagne saus, appeltjes met veenbessen,
gestoofd witlof (2 st. pp.) en gegratineerde aardappeltjes (250g pp.)

inclusief een 1/2 fles wijn én dessert DelRey per persoon

Gevulde kip of parelhoen van ca. 1.5 a 2 kg: warm de oven voor op 220°C.
Wrijf het gevuld gevogelte in met overvloedig olijfolie, peper, zout en
eventueel gevogelte kruiden en bak gedurende 10 minuten af op 220°C.
Laat de temperatuur zakken naar 200°C en bak vervolgens nog 10 minuten
op 200°C. Voeg grof gesneden wortel, ui, selder tijm en laurier toe. Dek
het gevogelte vervolgens af met aluminium folie en bak verder in de oven
op 180°C gedurende 1 uur en 20 minuten. Elke 20 min arroseren met fond.

9




10

GEZELLIG SAMEN ZLIN

Voor onze volgende gerechten verwijzen we graag naar onze andere brochures. Daarin vind je alle
informatie terug. Op deze manier houden we dit boekje beknopter, besparen we papier en inkt,
en dragen we bij aan een duurzamere samenleving — zonder afbreuk te doen aan het ruime as-
sortiment dat Michielsen te bieden heeft. Scan de QR-codes bij de volgende gerechten voor meer
details. Wil je toch een gedrukt exemplaar? Vraag er naar in de winkel.

Vers vlees voor de hobby-kok
Scan de QR code “algemene brochure Michielsen” of “brochure rundvlees”

Wild & gevogelte

Scan de QR code “brochure wild en gevogelte”

Fun Cooking

Scan de QR code “algemene brochure Michielsen”.

Buffetten en pain surprise
Scan de QR code “algemene brochure Michielsen”.

Kaasschotels
Scan de QR code “algemene brochure Michielsen”.

Bubbels en wijnen
Surf naar onze website www.keurslager-michielsen.be.

Brochure Algemene Brochure
“rundvlees” brochure Michielsen

wild & gevogelte”




KERSTSTRONKEN

Enkel met Kerstmis verkrijgbaar, te bestellen voér vrijdag 19 december
4 personen € 39.00 of 6 personen € 58.00

- lﬁ
""".‘-:-4,__ >
- e
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Saffier Diamant Quartz Topaz

8573 4 pers. 8570 4 pers. 8571 4 pers. 8572 4 pers.

8615 6 pers. 8616 6 pers. 8614 6 pers. 8613 6 pers.
Cacaostreusel, Chocolade brownie met Biscuit van pecannoten, Krokante praliné bodem,
vanille creme, pecannoten, gekarameli- créme van gezouten hazelnootbiscuit, chocola-

coulis van rode vruchten, seerde chocolademousse, karamel, chocolademousse demousse 60% slagroom
chocolademousse 64%. coulis en crémeux van bloe- 72%, koffiemousse. van hazelnoot.

dappelsien, witte chocolade
mousse met vanille.

NIEUWJAARSTAARTEN

Enkel met Nieuwjaar verkrijgbaar, te bestellen véér vrijdag 26 december
4 personen € 39.00 of 6 personen € 58.00

Pistache Martinique Framboiselle Dulce
8650 4 pers. 8652 4 pers. 8654 4 pers. 8658 4 pers.
8651 6 pers. 8653 6 pers. 8655 6 pers. 8659 6 pers.
Pistache en chocolade Chocoladebiscuit Krokante amandelbodem Chocolademousse,
creme op een bodem met melk en fondant met verschillende frambo- créme van mango
van feuilletine. chocoladecreme. zenstructuren. en passievruchten

en citroenbiscuit.

KOFFIEVERSNAPERINGEN

Delrey

8560 Dessertkoekjes 2509 € 29.80
Dessertkoekjes gegarneerd met ganache,
confituur of chocolade

8562 Macarons 6 stuks €16.00
Samengesteld doosje met 6 macarons

8561 Pralines 250g € 30.00
Bokkenpootjes 1659 €8.39
Soesjes met advocaat 8 stuks €8.39
Tartine Russe 8 stuks €7.79
Koffie puntjes 140g € 8.45
Spiegeltjes 175g €8.39

Del

KLEINE GEBAKJES

Bestellen kan tot 19/12 voor Kerst en

tot 26/12 voor Nieuwjaar.

8563 Pistache € 6.99/stuk
Pistache en chocolade créme op een

bodem van feuilletine.

8565 Martinique € 6.99/stuk
Chocoladebiscuit met melk en f
ondant chocoladecréme.

8605 Dulce € 6.99/stuk
Chocolademousse met vanille en

créme van mango en passievrucht

op een citroenbiscuit.

8602 Caraibe € 6.99/stuk
Chocolademousse van Caraibische
chocolade met binnenin een creme brulée
met sinaasappel op een krokante bodem. 1 1



ANTWERPEN
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Keurslager Michielsen
Anselmostraat 43 # 2018 Antwerpen # Tel: 03 238 51 13
bestel@keurslager-michielsen.be # www.keurslager-michielsen.be
Alle dagen doorlopend open van maandag t/m zaterdag van 9u tot 18u. Afhalen kan tot 1%u.
Donderdag, zon- en feestdagen gesloten.




